P *|flentine

Crema fredda i broceoli
tempura di soghola e cialda allelolive

Insalata di gamberont ed asparagi
con pomodort confit e vinaigrette ai crostacer

Risotto mantecato al sedano di Verona
e gorgonzola dolce
con pctali di ﬁmri e balsamico tradizionale

Tortelloni di prezzemolo e ricotta ﬁ esca
m salsa di vino bianco e crudo di Parma

Carvé di vitello al forno,

salsa a1 p()mm camoﬁ ¢ patate arrosto “

Insteme...

Due dolci meta Q

€ 00,00 a persona comprensivo di quattro vini, /
acqua minerale e caffe
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Per prenotazioni:
Tel. 0542 29581 Fax. 0542 22291
Cell. 335 8428899
Via Santerno, 13 - Imola
Mail: ristorante.naldi@fin.it Sito: www.ristorantenaldi.com




